


# Witte wijnen

Montelvini venegazzu bianco perglas € 3,25
IGT - Italié. perfles  €17,50
Fraaie, strogele kleur en een frisse smaak.

Lekker bij visgerechten, ook als aperitief.

Moscato Bianco perglas € 3,25
Giovanni Giuseppe Filipette. perfles  €17,50
Frisse, witte, mildzoete wijn.

Heerlijk bij visgerechten maar ook bij vlees en salades.

Chardonnay perfles  €18,550
Orquesta - Spanje.

Milddroge, frisse (citrus) en mollige witte wijn.

Deze enigzins vlezige wijn beschikt over een mooie

balans tussen fris zuur en rijp fruit.

Serveren bij gevogelte, zeevruchten, pasta met roomsaus.

Gewiirztraminer perfles  €23,50
Villa Maria - Nieuw Zeeland.
Heerlijke frisse witte Gewdirztraminer.

Past bij alle gerechten.
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A Rode wijn
Montelvini venegazzu rosso perglas € 3,25
IGT - Italié. perfles  €17,50

Fraaie robijnrode kleur.
Lekker bij pastagerechten, bij rood en wit viees.

Cotes du Rhone Villages perfles  €18,50
Chateau Beauchéne.

Fraaie rode kleur. Kruidig bouquet met tonen

van rijp fruit. Serveren bij rood vlees.

Luis Felipe Edwards perfles  €18,550
Colchagua Valley - Chile.

Vitaal rood. Veel fruit maar ook een zekere stevigheid.

Zeer aromatische, perfecte avondwijn die prima

vleesgerechten kan begeleiden.

Pinot Noir Les Quatre Clochers perfles  €2350
Sica Les Caves du Sieurs d"Arcues - Zuid Frankrijk

Mooie zachte wijn. Zeer geschikt bij gegrild- en wild vlees

Een parel die u niet mag missen.

# Rosé wijn

Montelvini venegazzu Fermo perglas € 3,25
Een heerlijke iets wat droge rosé wijn. perfles  €17,50
Zeer geschikt bij een heerlijke salade of vis.

?ﬁ Dessert wijn

Moscato D’asti perfles  €18,50
Een zeer mousserende zoete witte wijn.
Geschikt als dessert wijn of als sprankelend aperitief.

AAN DE MEULE

Het sfeervolle café-zaal-restaurant met pittoresk uitzicht op Schimmert en Ulestraten is uitermate
geschikt voor (familie)diner, lunch, brunch, bruiloft, koffietafel, babyborrel tot een prachtige feestavond.
Wij staan te allen tijde klaar om u nader te informeren en te adviseren.

Wij wensen u smakelijk eten.
Het team van “Aan de Meule”.

voor meer informatie kunt u onze site bekijken www.aandemeule.com



